
Entier    7

8

7,50

6,50

La planche Sandy Black
Sélection de 4 charcuteries

Planche Duroc
3 charcuteries

Planche Nustrale
3 charcuteries, 1 fromage

13,50

18

23

16

La planche Gascon
Sélection de 3 charcuteries et 2 fromages

COIN COCHONNAILLE

Saint-Marcelin affiné Demi           4,5

Sélection du moment L’assiette    12

FROMAGES

Snickers
Barre aux cacahuètes, caramel beurre salé et ganache chocolat

DESSERTS

Mousse aux marrons
Mousse maison à la crème de marrons et son crumble

La Gaufre 
Demandez notre saveur du moment ;)

Tous nos plats sont faits maison, de la brioche aux pickles. 

Nous travaillons des produits fermiers frais et de qualité, il peut parfois 
y avoir des ruptures en fonction des approvisionnements.

Allergènes : nous consulter

GARDE MANGER
COIN ÉCAILLE

Rillettes de crevettes gomasio et nori 9

Terrine du Moment

Croquetas de Jamón

Gaufre au Fromage & Saumon Gravlax

8

8

13

COIN TAPAS

Rillettes de cochon 8

scanne moi !

 

Ostreccia n°2 

Ostreccia n°3 

Ostreccia n°4

Plateau d’assortiment d’huîtres 

HUÎTRES DE NOS PARCS Par 3 Par 6 Par 12

13,50

13,50

12,50

14,50

/

6

7

8

26

24

26

28

 Crevettes Black Tiger décortiquées 

Moules glacées -

Bulots cuits maison - la portion

Moules gratinées – les 9

COQUILLAGES & CRUSTACÉS
12,50

12,50 

11,50en fonction de la saison

12 

Cochon Iodé | 1 à 2 pers.
8 huîtres, 6 crevettes, 6 bulots, 80g de charcuterie, 
1 rillette de crevettes

Petit Cochon | 2 à 4 pers.
12 huîtres, 8 crevettes, 12 bulots, 120g de charcuterie, 
1 rillettes de crevettes et 1 rillettes de cochon, moules glacées
Gros Cochon | 4 à 6 pers.
24 huîtres, 12 crevettes, 450g de bulots,1 rillettes de crevettes, 
1 rillettes de cochon, 150g de charcuterie au choix, 
1 terrine, moules glacées, tranches de saumon gravlax

À PARTAGER

49

72

169

Pour connaître nos cochonailles de caractère, 
demandez à nos équipes ;)

Patatas bravas & Sauce sriracha 6


